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Inatigurazione de! Wsacna piacadtiia Skt e one dic ] i folkloristici
degli’ sbandieratori dEINSCIUPPOMSIONGCO * “mdli i ione lema storico

Ore 19.00: Chiusura Rassegna.
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1 Autorita locali i * Ore 10.00: Apertura Rassegna.
L o P utorita delle Gionifest 1 ! Ore 10,30 Citta- campagna: quale rapporto?
) niziativedi ap fituiia JET P popoINEREDEY X i - Aspetti sociali, economici, urbanistici e culturali. Tavola rotonda
angeli esitan® y 3 Y con Gian Luca Brunori,Universita di Pisa, Simone Tarducci,
.‘ rindisi i ampicaiiandiliSiefanoBBlRRre Gt g Dirigente Regione Toscana, Enzo Giorgi, direzione Nazionale citta
. ier el cHllNcollBIRIRZ0nEe . - del vino, esperti, giornalisti, Rosanna Ercole Mellone, Lamberto

Sposini e testimonial. >
. ot %] Ore 15,30 Dibattito sul tema “Bio mio, salvaci tu!”, per tentare di
a0y rispondere alla pressante domanda “Mutamenti climatici e inquinamento'
: r-esentanzadel'Castello ambientale: un'agricoltura senza chimica € la soluzione?”. E' previsto
Pal vino al Vitigno: ayscoperta dei nostri vitigni lintervento di Dr Ferrante, presidente nazionale AIAB, rappresentante
\utoctoni” -l locale Gas, testimonial Marco Columbro, Enoteca di Siena, esperti.ed
Indontro dibattito,lcon specifica degustazione a importanti sostenitori del settore
" cura del prof Giancarlo Scalabrelli e dr Storchi, Introduzione:
Universita diPisa - Presidente della Provincia di Massa-Carrara
4 Ore 18,00 - Question time su vitigni, vini, - Presidente dellas Comunita Montana della Lunigiana.
vinificazioni, guidato da Rosanna Ercole Mellone interverranno:
Giornalisti
Dalle Ore15.30: Cortile interno al Castello Moderatore: Rosanna Ercole Mellone Giornalista, consumista, nutrizionista
Esibizione dei gruppi folkloristici locali Ore 17,00: Salone dirappresentanza del Castello:
Ore 19.00 Chiusura Rassegna. “Degustazioni di vino al buio”, guidate da assaggiatori, alla presenza di
Beppe Bigazzi, della giornalista Rosanna Ercole Mellone, permetteranno
prile: di sensibilizzare al problema quanti vorranno sperimentare I'eno-
emozione che interessi tutti i sensi... tranne la vista.... con il
Ore 10.00: Apertura Rassegna. coinvolgimento, del'ONAV,
Giornata dedicata al libro: San Giorgio #Una Rosa ore 18.00: La Confraternita del Vermentino, effettuera affiliazioni alla
Per Un libro congregazione Dei Chevalier du Cep
Spinofirito aderisce alla iniziativa della rivista
“Leggere: tutti” Cento feste del Libro in tutta Italia, Dalle Ore 15.30: Cortile interno al Castello
in occasione della festa di San Giorgio, e mette a .. Esibizione deigruppilocalifolkloristici
disposizione per la presentazione e per la - Interazioni di artisti di strada in abito a tema.
promozione del libro e della lettura, il salone di Ore 19.00 Chiusura Rassegna.
rappresentanza del castello per tutta la giornata,
per iniziative di editori, biblioteche, circoli culturali,
aziende che si attivano perl'occasione.
Ore 10,30: presentazione della esperienza di
teatro della Scuola Media Don Milani di Marina di Ore 10,30: Salone dirappresentanza del Castello
Massa, Via Casamicciola, “La Cavalleria! “Quando le donne scendono... in campo”, ovvero “Limprenditoria
Rusticana“ Immersione nella questione agricola femminile: da ma-donne a donne manager”. Nell'arena,
meridionale, a cura del prof.lorenzo Grossi e agguerrite e preparate signore, eome Anna Scafuri (giornalista del Tg 1-
colleghi; Economia e responsabile della rubrica “Terra e sapori”), Sara Rossi, Istituto
Ore 12,00: Presentazione delle memorie di Adelina Tutela Grappe del Trentino”, imprenditrici del vino ed altro, rappresentanti
Guadagnucci “La mia vita per l'lstituto Pedroni”, di della politica e giornaliste, Alessandra Fenili presidente Associazione
Angela Fruzzetti, casa editrice Memoranda umanitaria Madre Terra, testimonial azienda agricola-sociale, Maria
Ore 14,30: Presentazione del libro “Vermentino Grazia Canozzi, presidente cooperativa Luni Donna, con un unico
vitigno che sente il mare” a cura di Pier Paolo condottiero: Beppe Bigazzi, per il suo impegno professionale a favore della
Lorieri, casa editrice Bandecchi eVivaldi, con, a difesa e della promozione del made in Italy alimentare.
seguire degustazione di vini da meditazione Ore 13,00: Attribuzione premi SPINOFIORITO:
guidata dal sommelier, 2°classificato Campione Premidiinteresse nazionale ad imprenditore, enologo, giornalista
europeo, Andrea Gori; - Premidiinteresse locale ad imprenditore, enologo, giornalista.
Ore 16,00: Anteprima della presentazione del libro - Premio " arredo verde”
di poesie di Battistini a cura di Bruno Borghini, : Premio “DOP al TOP”, miele della Lunigiana ed alta cucinalocale
Proloco della Rocca, la cui presentazione, alla . Premio “ Arte”
presenza dell'autore si realizzera sabato 27 aprile : '
alle ore 16 nella piazza dellaRocca; Dalle ore 15,30: Cortilijinterni alCastello
Ore 17,00: Presentazione del libro: “La lancia e = esibizione di gruppilocalifolkloristici
lanello”, Storia ed immagini della Quintana = Interazioni di artisti di strada in abito atema
Cybea, di Luca Giannini, editrice Felici Editore; Ore 18,00: Corteggio storico del gruppo ducato di Massa
Ore 18,00: Presentazione 4° concorso e premio Ore 19.00: Chiusura Rassegna.
nazionale “Un piatto per la Quintana Cybea” a




“S0Inaflorito”, promosso e organizzato dalla Provincia di Massa-
D Carrara, giunge alla sua 5 Edizione. Il simbolo della famiglia Malaspina del
Castello di Massa, metafora dell'eterno rinnovarsi della natura, ci
accompagnera nella mostra-mercato, aperta dalle ore 10 alle 19, con ingresso
libero, per farci incontrare i vini di qualita del territorio, quali Doc Candia dei
Colli di Apuani, Doc di Luni, IGT Val di Magra e prodotti tipici locali e analoghi
della Sicilia, Abruzzo, Puglia, Campania, Piemonte, Emilia-Romagna. Momento
importante della rassegna € l'assegnazione dei premi “Spinofiorito” a
produttori, enologi e giornalisti che si sono distinti quali “custodi” della cultura
del territorio; € questa la terza edizione del premio “Arte” riservato agli studenti dell'lstituto d'Arte F.
Palma di Massa e Liceo Artistico di Carrara e della terza edizione del premio “Arredo Verde” riservato ai
residenti del Colle della Rocca.

A corollario sono previste manifestazioni in costume storico, esibizioni di gruppi di arcieri, mostre di
scultura, di pittura, di storia della enogastronomia, di ambienti naturali, di erbe spontanee e di funghi
primaverili.

Presso il bookshop del castello possibilita di annullo filatelico nelle giornate del 24 e 27 Aprile con
cartolina postale riportante il primo premio “Arte” della rassegna del 2006. Il ricavato delle vendite sara
devoluto arestauro della chiesadella Madonna del Carmine di Massa Vecchia.

Durante la manifestazione, su prenotazione, saranno organizzate degustazioni guidate a cura della
Strada del Vino dei Colli di Candia e di Lunigiana, del Consorzio dei produttori della DOC Candia dei
Colli Apuani, dellONAYV, AIS e FISAR (Per informazioni e prenotazioni, tel. 0585 / 816 573-574,
338/8853067, 328/0484137 o durante larassegna presso la segreteria del castello).

Nelle stanze del castello i visitatori troveranno: mostra di ambienti Apuani a cura del Parco delle Alpi
Apuane; mostra di disegni realizzati dai partecipanti al 2™ e 3> concorso premio arte; mostre pitture
degli artisti Enzo Salani, Cinzia Rossi Ghion, Marchetti Augusto, Cherubini Maria Giulia, Brucioni
Massimo; mostra fotografica “Massa dei Valori”; esposizione di lavorazioni artistiche in pietra e marmo
di artigiani locali; di piatti di ceramica, di lavorazione a punto croce, di opere di non vedenti; mostra di
menu storici delllAccademia lItaliana della Cucina; esposizione opere di rievocazione storica
dell'Associazione Ducato di Massa.

“IcJentita Irnrnuiaia”, prosegue in questa edizione di Spinofiorito, per riaffermare l'importanza
della attivazione di una rete interattiva tra piccoli territori che hanno salvaguardato il proprio patrimonio
storico, produttivo e tradizionale, riuscendo ad utilizzare l'innovazione nel rispetto della sostenibilita
ambientale e produttiva, con l'obiettivo di realizzare una strategia sinergica di comunicazione
stimolando un confronto tra esperienze.

La forte valenza territoriale diventa una

g MASSA CENTRO matrice comune che riesce a fare

immagine e a rappresentare una

opportunita di valorizzazione per tutto
cio che nel territorio € contenuto.
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OSpJLJ - Marco Columbro, quale
testimonial per le produzioni biologiche,
Beppe Bigazzi, Lamberto Sposini.
e Accordo-gemellaggio con Agra-
Editrice di Roma, per l'adesione alla
iniziativa “San Giorgio: Una rosa per un
libro”
= L'Istituto Tutela Grappa del Trentino
verra ad esporre i suoi prodotti, e
T promuovera liniziativa Spino Fiorito.
OvORRO Sara rappresentato, alla tavola “rosa” di

domenica, da Sara Rossi.

= L'Enoteca Italiana di Siena.

e Il Parco Regionale di Carrega, il
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Comune di Sala Baganza, e la Pro Loco
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= L ]\ Lungomare Vespucri s aderiscono al progetto ldentita

] 1.&_,,_7 = e b= Immutate.
Mire Prtilie Musre e || Comune e I'Associazione Turistica di

Calenzano sono presenti come progetto
Identita Immutate.
Regioni ospiti: Sicilia, Puglie, Trentino, Liguria, Piemonte, Emilia Romagna, Abruzzo, Campania, oltre
la Toscana

Al Casieallo Malasp]na cli IVle1s 32 saranno presenti territori da Nord a Sud dell'ltalia, per
dimostrare questa condivisione.

All'interno del Castello funzioneranno: un punto ristoro gestito dalla Confraternita del Candia; un
mercatale di prodotti tipici di produttori aderenti all'associazione Lunigiana Amica; un laboratorio
“con .. le mani in pasta”. Un servizio di navetta gratuito funzionera fra Piazza della Rocca e l'ingresso
del Castello.

La gastronomia locale, forte di piatti quali tordelli alla massese, taglierini con fagioli, topetti alla
massese, lasagne stordellate, testaroli e panigacci, polenta con pollo o coniglio alla cacciatora,
baccala marinato, coniglio al forno, maialino di latte al forno, agnello di Zeri, insalata di baccala, torta
diriso, vini locali, si puo apprezzare nei seguenti ristoranti del centro storico di Massa.

Osteria del Borgo - Via Beatrice,17 tel. 0585 810680

La Conca - Via Guglielmi 1(Piazzetta della Conca) tel. 0585 810303

Il Passeggero — Piazza Aranci — Palazzo Ducale - tel.0585 489651

Antica Osteria Chichibio - Via Cairoli, 10 — Massa - tel.0585 41867

Quel che passa il convento — Borgo SS Annunziata, 92 — Pontremoli — tel. 0187 830402
Trattoria Bar “Candia” — V. Aurelia Ovesta - Cudupino Massa - tel. 0585 833682

Collaporarno alla rassegna:

= Strada del Vino dei Colli di Candia e di k| = Consorzio dei Produttori tipici della

Lunigiana | provincia
= Federazione Provinciale Coltivatori | = Consorzio Mare Monti Marmo

Diretti < . Conftourist
= Confederazione Italiana Agricoltori = Lunigiana Amica
= Parco delle Alpi Apuane < ONAYV
= Consorzio Produttori del Candia dei Colli e AlS.

Apuani < ELSAR.
= Consorzio Produttori IGT Val di Magra = [stituto Valorizzazione Castelli
= Produttori vino D.0O.C. Colli di Luni Massa-Carrara
= Accademia Italiana della Cucina, Ist. = Associazione Micologica delle Apuane

Culturale L . = EVAM Ente Valorizzazione Acque Minerali
= Enoteca Italiana Siena (Evam S.p.A.)

= Proloco Rocca Malaspina
Provincia
di Massa-Carrara

Settore
Agricoltura e Foreste
Tel.0585.816 574-573-566
Cell. 328.0484137
333.5265925 393.6197404
Fax. 0585.816550
e.mail:
agricoltura@provincia.ms.it




