Listino del produttore: Forno in Canoara di Fabio Bertolucci

Prodotto Descrizione Quant.|Prezzo
Pagnotta di circa 500g. Ingredienti: Farina di castagne della
Marocca di Casola |Lunigiana o Garfagnana, Farina di grano 00, Patate locali, Lievito di |0.5 Kg| 3.00
pasta madre, Lievito di birra, Acqua, Latte, Sale.
Pagpotta Circa 750g. Ingredienti: Farina biologica tipo 1, Farina biologica tipo
semintegrale . e R 0.75kgl 2.63
. : 0, Lievito di pasta madre, Lievito di birra, Acqua, Sale.
biologica
Filone Circa 500g. Ingredienti: Farina biologica tipo 1, Farina biologica tipo
semintegrale aouve. g - rarina blofogiea po 1, & Po105 Kg| 1.75
. : 0, Lievito di pasta madre, Lievito di birra, Acqua, Sale.
biologico
Pagnotta di . . T . . .
Circa 750 grammi. Ingredienti: farina di grano tipo 0, Patate lesse di
Regnano . A 0.75 kg| 2.25
.. Regnano, Acqua, Sale, Lievito madre, Lievito di birra.
tradizionale
Filone di Regnano |Circa 500 grammi. Ingredienti: farina di grano tipo 0, Patate lesse di 05Pz 150
tradizionale Regnano, Acqua, Sale, Lievito madre, Lievito di birra. ’ '




